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UN/VERSIDAD DE EXTREMADURA

PLAN DOCENTE DE LA ASIGNATURA

Calidad en la fase de Produccion Il

Curso académico: 2025/2026

Identificacion y caracteristicas de la asignatura

Cadigo 400583

Denominacion (espariol) | Calidad en la fase de Produccién Il

Denominacion (inglés) | Quality at the Production Stage |l

MASTER UNIVERSITARIO EN GESTION DE CALIDAD Y

Titulaciones TRAZABILIDAD EN ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL
Centro Escuela de Ingenierias Agrarias
Modulo Calidad en la Fase de Produccion
Materia Calidad en la Fase de Produccion
Caracter Obligatorio ’ ECTS ’ 6 ‘ Semestre ‘ Segundo
Profesorado
Nombre Despacho Correo-e
. iz D609 cayuso@unex.es
Maria Concepciéon Ayuso Yuste Ed. Tierra de Barros
Juan Luis Garcia Salas D113 jlgarciasalas@unex.es
Ed. Alfonso XIlI, 12 planta
Juan Morillo Barragan _ D602 jmorillo@unex.es
Ed. Tierra de Barros

Produccion vegetal
Area de conocimiento Ingenieria agroforestal
Ingenieria cartografica, geodesia y fotogrametria

Ingenieria Medio Agrondmico y Forestal

D - ‘e
epartamento Expresion grafica

Profesor/a coordinador/a

(si hay més de uno) Maria Concepcion Ayuso Yuste

Competencias

CFP1: Conocer las técnicas mas avanzadas en la produccion hortofruticola y la de
los cultivos herbaceos extensivos y su influencia en la calidad de la materia prima y
del producto final, con especial referencia a los sistemas que optimicen el uso de los
medios de produccién y la conservacion del medio ambiente.

CFP2: Saber aplicar, adaptar e integrar los conocimientos adquiridos en el ambito
de la calidad en la fase de produccion a situaciones practicas y de resolucién de
problemas en entornos y con condicionantes nuevos, tanto con caracter
investigador como técnico y profesional.

CB6: Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de
ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de
investigacion.

CB7: Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su
capacidad de resolucién de problemas en entornos nuevos o poco conocidos
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dentro de contextos mas amplios (0 multidisciplinares) relacionados con su area de
estudio.

CB8: Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la
complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o
limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas
a la aplicacion de sus conocimientos y juicios.

CB9: Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones (y los conocimientos y
razones ultimas que las sustentan) a publicos especializados y no especializados de
un modo claro y sin ambigiedades.

CB10: Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan
continuar estudiando de un modo que habra de ser en gran medida autodirigido o
auténomo.

CG2: Proporcionar al alumno capacidad de nivel superior para mejorar de forma
continua la produccion y transformacion, obteniendo y elaborando productos
agroalimentarios seguros, saludables y de calidad, desde la perspectiva de la
conservacion del medio ambiente y el uso integral del territorio.

CG3: Ampliar los conocimientos de Grado y aplicarlos en contextos de investigacion
en el ambito de la Gestién de Calidad y Trazabilidad de alimentos de origen vegetal.

CT2: Fomentar el uso de una lengua extranjera.

CT3: Proporcionar conocimientos y metodologias de ensefanza-aprendizaje a
diferentes niveles; recopilar y analizar informacion existente.

CT4: Capacidad de razonamiento critico, analisis y sintesis.

CT5: Capacidad de gestion eficaz y eficiente con espiritu emprendedor, iniciativa,
creatividad, organizacion, planificacion, control, toma de decisiones y negociacion.
CT6: Conocimiento de los principios y métodos de la investigacion cientifica y
técnica.

CT7: Capacidad de resolucién de problemas, demostrando principios de
originalidad y autodireccion.

CT8: Capacidad de aprendizaje auténomo y preocupacion por el saber y la
formacion permanente.

CT9: Capacidad de trabajo en equipo.

CT10: Preocupacién permanente por la calidad y el medio ambiente, la prevencion
de riesgos laborales y la responsabilidad social y corporativa

CT11: Capacidad para comunicar sus conclusiones (y los conocimientos y razones
ultimas que las sustentan) a publicos especializados y no especializados de un
modo claro y sin ambigledades.

Contenidos

Descripcién general del contenido:

- Técnicas avanzadas en la produccion de frutas para consumo en fresco o
transformadas, produccion de aceituna y uva. Influencia en la calidad de la materia
prima y del producto final.

- Técnicas avanzadas para la aplicacién de fitosanitarios y su influencia en la calidad y
trazabilidad de los productos.
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OBJETIVOS DE DESARROLLO SOSTENIBLE
CONTEMPLADOS

Temario

TEORIA

Denominacién del tema 1: Calidad en la fase de produccién en fruta de hueso.

Contenidos del tema 1: Definicién de calidad y criterios de calidad. Factores
precosecha que influyen en la Calidad de la fruta de hueso.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CB7, CB8, CB9, CB10, CG2, CG3, CT3, CT4,
CT5, CT6, CT8, CT10

Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacién del tema 2: Calidad en la producciéon de fruta de pepita y otras
frutas dulces.

Contenidos del tema 2: Definicién de calidad y criterios de calidad. Factores
precosecha que influyen en la Calidad. Norma GlobalGAP.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CB7, CB8, CB9, CB10, CG2, CG3, CT3, CT6,
CT8,CT10

Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacién del tema 3: Calidad en la produccion de aceitunas y uva.

Contenidos del tema 3: Introduccion. Parametros de calidad en aceituna de aceite y
de mesa. Efecto de las técnicas de cultivo en la calidad de las aceitunas.
Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CB7, CB8, CB9, CG2, CG3, CT2, CT3, CT6, CT9,
CT10

Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacién del tema 4: Calidad en la produccion: evaluacion edafica.

Contenidos del tema 4: Introduccion. Parametros de calidad de las propiedades
edaficas. Sistemas de explotacion del suelo. Certificacion de informacion.
Trazabilidad. Uso de la informacion.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CB7, CB8, CB9, CG2, CG3, CT2, CT3, CT6, CT9,
CT10

Resultados de Aprendizaje: RA1
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Denominacién del tema 5: Fertilizantes en sistemas de producciéon de calidad.

Contenidos del tema 5: Necesidades 6ptimas de nutrientes y elementos inorganicos
en el suelo. Técnicas analiticas de cuantificacién. Evolucion de los productos
quimicos aplicados al suelo: adsorcion, lixiviacion y degradacion.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CB7, CB8, CB9, CB10, CG2, CG3, CT3, CT6,
CT8,CT10

Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacién del tema 6: Productos fitosanitarios: su aplicacién.

Contenidos del tema 6: Protocolos para el productor agricola de calibracién de los
equipos de aplicacion y analisis de residuos de plaguicidas. Aplicacién de productos
plaguicidas. Equipos de aplicacion de fitosanitarios.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CB7, CB8, CB9, CB10, CG2, CG3, CT3, CT6,
CT8,CT10

Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacién del tema 7: Agricultura de precision.

Contenidos del tema 7: Sistemas de guiado. Ciclo de la Agricultura de Precision.
Mapas de rendimiento y mapas de gestion.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CB7, CB8, CB9, CB10, CG2, CG3, CT3, CT6,
CT8, CT10

Resultados de Aprendizaje: RA1

PRACTICAS

Denominacion de la Practica 1: Efecto en la calidad de la fruta cosechada
l.

Contenidos de la Practica 1: Relacion de diferentes variables de campo en la
calidad de la fruta cosechada segun especies.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CG3, CB10
Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacion de la Practica 2: Efecto en la calidad de la fruta cosechada
1.

Contenidos de la Practica 2: Relaciéon de diferentes variables de campo en la
calidad de la fruta cosechada segun especies.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CG3, CB10
Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacion de la Practica 3: Visita a finca de olivar y viiiedo.
Contenidos de la Practica 3: Manejo de sendas fincas de olivar y vifiedo.
Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CG3, CB10

Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacion de la Practica 4: Visita a finca ecolégica.
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Contenidos de la Practica 4: Aspectos relacionados con certificacion
ecoldgico y asesoramiento técnico de fincas en ecoldgico.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CT2, CG3, CB10
Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacion de la Practica 5: Visita a distribuidor de sistemas
dosificacion variable.

Contenidos de la Practica 5: Revision y funcionamiento de diferentes aperos
de dosificacion variable.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CB9, CT2, CT9, CG3, CB10
Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacion de la Practica 6: Disefio de una plantacién frutal

Contenidos de la Practica 6: Disefio de una plantacion frutal con arreglo a los
criterios de especie frutal, orientacién, topografia y forma de la parcela.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CT2, CG3, CB10
Resultados de Aprendizaje: RA1

Actividades formativas

Horas de trabajo del Horas - i Actividad de No
alumno/a por Jtema gG:'LapI:) Actividades practicas seguimiento | presencial
Tema Total GG CH L (o) S TP EP
1 15 4,5 1,5 9
2 15 5 2 8
3 12 2,5 1,5 8
4 12 4 8
5 13 4 9
6 16 8 8
7 14 4 10
Practicas
1 3,5 1,5 2
2 6,5 1,5 3 2
3 6 4 2
4 6,5 4,5 2
5 6 4 2
6 6 4 2
Evaluacion | 18,5 | 0,5 18
TOTAL 150 32,5 0 15,5 6 3 3 90

GG: Grupo Grande (85 estudiantes).

CH: Actividades de practicas clinicas hospitalarias (7 estudiantes)

L: Actividades de laboratorio o practicas de campo (15 estudiantes)

O: Actividades en sala de ordenadores o laboratorio de idiomas (20 estudiantes)
S: Actividades de seminario o de problemas en clase (40 estudiantes).

TP: Tutorias Programadas (seguimiento docente, tipo tutorias ECTS).

EP: Estudio personal, trabajos individuales o en grupo, y lectura de bibliografia.
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Metodologias docentes

1. Clase magistral con exposicién de conceptos y conocimientos de tipo tedrico con
apoyo de material audiovisual. Ensefianza directiva-participativa.

2. Trabajos practicos en campo, laboratorio o planta piloto a grupo mediano o
pequefio. Ensefianza participativa.

3. Busqueda y analisis de documentos escritos en grupos medianos o pequeios y
discusion del trabajo del estudiante. Ensefianza participativa.

4. Actividad de seguimiento para tutela de trabajos dirigidos, consultas de dudas y
asesoria en grupos pequefos o individuales.

5. Exposicidon de conocimientos y conceptos durante una situacion real de trabajo en
visitas a la industria. Ensefianza directiva participativa.

6. Actividad no presencial de aprendizaje del estudiante mediante el andlisis de
documentos escritos, la elaboracién de memorias y el estudio de la materia impartida.

Resultados de aprendizaje

Conocer las técnicas mas avanzadas en la produccion hortofruticola y la de los cultivos
herbaceos extensivos y su influencia en la calidad de la materia prima y del producto
final, con especial referencia a los sistemas que optimicen el uso de los medios de
produccion (agua, fertilizantes y pesticidas) y la conservacion del medio ambiente.

Sistemas de evaluacion

La eleccion de la modalidad de evaluacidon global corresponde a los estudiantes, que
podran llevarla a cabo, durante el primer cuarto del periodo de imparticién de la
asignatura o hasta el ultimo dia del periodo de ampliacién de matricula si este acaba
después de ese periodo. Las solicitudes se realizaran, a través de un espacio
especifico creado para ello en el Campus Virtual. En caso de ausencia de solicitud
expresa por parte del estudiante, la modalidad asignada serd la de evaluacion
continua. Cuando un estudiante no realice esta comunicacién, se entendera que opta
por la evaluacién continua. Una vez elegido el tipo de evaluacion, el estudiante no
podra cambiar en la convocaria ordinaria de ese semestre y se atendra a la normativa
de evaluacion para la convocatoria extraordinaria.

Cuando una accién formativa sea parcial o totalmente de practicas obligatorias
(laboratorio, practicas clinicas, practicum, etc.), solo evaluable de forma continua, al
estudiante se le podra exigir la asistencia y la correspondiente evaluacion continua,
ateniéndose siempre a lo que se indique en el plan docente.

Se considerara como no presentados a aquellos estudiantes que no hayan entregado
mas del veinte por ciento de las actividades de evaluacién continua de una asignatura
y no se presenten a la prueba final, y a los que no se presenten a las pruebas finales
cuando sean Unicas.

Evaluacion continua:
1. La evaluacién continua supondra el 40% de la nota final, que se repartira de la
siguiente forma:
e 30%: corresponde a la evaluacion continua de las diferentes pruebas o
trabajos que se realicen durante las clases presenciales. El porcentaje de la
nota sera proporcional segun las horas dedicadas a la actividad practica o
tedrica.
e 10%: corresponde al trabajo tutorizado.

2. Evaluacion final de conocimientos 60%:
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Un examen final tipo test de 40 preguntas que versaran sobre cualquiera de los
aspectos de lo explicado durante las clases presenciales.

Las preguntas podran ser verdadero o falso, o de opcién mdltiple, comunicandose en
el momento del examen la penalizacidn para la calificacidn que supone cada respuesta
incorrecta. Si no se indicara expresamente, cada 3 respuestas incorrectas restarian
una respuesta correcta.

Evaluacion global:
Los alumnos que hayan solicitado en plazo y forma hacer evaluacion global se les hara
una prueba final de la totalidad de la asignatura, teoria y practicas.

1.-Prueba final de caracter global 100%.

El examen final constara de 60 preguntas que versaran sobre cualquiera de los
aspectos de lo explicado durante las clases presenciales de todo tipo, ya sean tedricas,
practicas o seminarios.

El examen sera tipo test, las preguntas podran ser verdadero o falso, o de opcién
multiple, comunicandose en el momento del examen la penalizacién para la
calificacién que supone cada respuesta incorrecta. Si no se indicara expresamente,
cada 3 respuestas incorrectas restarian una respuesta correcta.

Las convocatorias, calificaciones y periodos de reclamacion de los examenes seran
comunicados a través del aula virtual de la asignatura en tiempo y forma segun
establece la normativa publicada Resolucion de 26 de octubre de 2020, del Rector, por
la que se ejecuta el acuerdo adoptado por el Consejo de Gobierno por el que se
aprueba la Normativa de Evaluacién de las Titulaciones oficiales de Grado y Master de
la Universidad de Extremadura (DOE de 3 de noviembre).

Bibliografia (basica y complementaria)

Alvarez Requejo, S., 1988. El Manzano. Mundi-Prensa. Madrid.

Baldini, E., 1992. Arboricultura General. Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 379 pp.

Barranco D., Fernandez-Escobar R., Rallo L. (2001). El cultivo del olivo. Ed. Junta de
Andalucia y Mundi-Prensa.

Cambra, M.; Cambra, R., 1971. Disefos de plantacion y formacion de arboles frutales.
Ed. Aula Dei, Zaragoza. 145. pp.

C.0.1., 1996. Enciclopedia Mundial del Olivo. Ed. C.O.I. Barcelona. 479 pp.

Conbianchi, D. et al., 1989. El ciruelo. Mundi-Prensa. Madrid.

Chauvet, M., Reynier, A., 2001. Manual de Viticultura. Mundi-Prensa. Madrid.

Fernandez, R., 1988. Planificacion y disefio de plantaciones frutales. Ed. Mundi Prensa.
Madrid. 205 pp.

Fideghelli, C., 1987. El melocotonero. Mundi-Prensa. Madrid.

Forte, V., 1987. L albicocco. Edagricole. Bologna.

Fregoni, M., 1986. Viticultura Generale. Reda. Roma. 728 pp.

Galet, P., 1993. Precis de viticulture. P. Dehan, Montpellier. 582 pp.

Gil-Albert Velarde, F., 1991. Tratado de arboricultura frutal. Vol.I: Aspectos de la
morfologia y fisiologia del arbol frutal. 3° ed. Ed. M.A.P.A. - Mundi Prensa,
Madrid. 100 pp.

Gil-Albert, F., 1992. Tratado de arboricultura frutal. Vol. II: La ecologia del arbol
frutal. 32 ed. Ed. M.A.P.A.- Mundi Prensa. Madrid. 248 pp.

Gil-Albert, F., 1992. Tratado de arboricultura frutal. Vol. III: Técnicas de plantacion de
especies frutales. 2° ed. Ed. M.A.P.A. - Mundi Prensa. Madrid. 136 pp.

Gil-Albert, F., 1995. Tratado de arboricultura frutal. Vol. IV: Técnicas de
mantenimiento del suelo en plantaciones frutales. 22 ed. Ed. M.A.P.A. - Mundi-
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Prensa. Madrid. 115 pp.

Gil-Albert, F., 1997. Tratado de arboricultura frutal. Vol. V: Poda de frutales. Ed.
M.A.P.A. - Mundi-Prensa. Madrid. 214 pp.

Guerrero, A., 1994. Nueva Olivicultura. Mundi - Prensa. Madrid.

Hartmann, H.T., Kester, D.A., 1.978. Propagacién de Plantas. Principios y Practicas.
Ed. CECSA, Méjico. 810 pp.

Hidalgo, L., 2002. Tratado de Viticultura. Mundi-Prensa.

Loussert, R., Brousse, G., 1980. El olivo. Mundi-Prensa. Madrid.

Reynier, A. 2002. Manual de viticultura. Ed. Mundi-Prensa. Madrid.

Martinez de Toda, F., 1991. Biologia de la vid. Fundamentos bioldgicos de la
viticultura. Ed. Mundi Prensa. Madrid. 346 pp.

Perez, F., 1992. La uva de mesa. Ed. Mundi Prensa. Madrid. 153 pp.

Reynier, A., 1995. Manual de viticultura. Ed. Mundi Prensa. Madrid.407 pp.

Trocme, S., Gras, R., 1979. Suelo y fertilizacién en fruticultura. 22 Ed., Mundi Prensa,
Madrid. 386 pp.

Vivaud, J., 1990. El melocotonero, referencias y técnicas. T Iy II. Ediciones técnicas
Europeas S.A. Barcelona.

Vozmediano, J., 1982. Fruticultura. Fisiologia, ecologia del arbol frutal y tecnologia
aplicada. Min. Agric. Pesc. y Aliment., Madrid. 521 pp.

Westwood, N.H., 1982. Fruticultura de zonas templadas. Mundi Prensa, Madrid. 461
PP.

Hernandez, J.M., 1975. Seminario sobre interpretacion de analisis quimicos de suelos.
CREA. México.

Lépez, J., Lopez, 1., 1990. El diagndstico de suelos y plantas, métodos de campo y
laboratorio. Mundiprensa. Madrid.

Bellinfantes, N. y Jordan, A., 2007. Tendencias actuales de la ciencia del suelo. Sevilla.

Roquero, C., Porta, J. 1981. Agenda de campo para estudio del suelo. ETSIA. Madrid.

Viguera, J. et al., 2004. Estudio del suelo y su analitica. @becedario. Badajoz.

Basso, B., 2007: Manual de agricultura de precisién: Conceptos teoricos y aplicaciones
practicas. Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion: Eumedia, Madrid.
Vohnout, K.D., 2003: Mathematical modeling for system analysis in agricultural

research [Recurso electronico]. Elsevier, Amsterdam. 437 pp.

Srinivasan, A. (Ed.)., 2006: Handbook of Precision Agriculture principles and
applications. Food Products Press, Binghamton, NY.

Gil Moya, E y otros. 2011 Manual de inspeccion de equipos de aplicacion de
fitosanitarios en uso. Ministerio de Agricultura.

Fernandez Fernandez, Milagros 2017. Aplicacion de Productos Fitosanitarios. Nivel
Cualificado/ Sevilla: Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural. Junta de
Andalucia.

Varios autores segun guia. Guias de gestion de plagas (diferentes guias segun sector)
ministerio de Agricultura Pesca y Alimentacion.

Otros recursos y materiales docentes complementarios

El estudiante cuenta con material relacionado con la asignatura en la biblioteca,
material en el cual el profesorado basa su temario, ademas de facilitarle a priori los
guiones de cada tema y los enunciados de las practicas para que trabajen en horario
no presencial.

Podran utilizarse las instalaciones de la Escuela de Ingenierias Agrarias (invernaderos,
laboratorios, plantas piloto y campos de practicas) para la realizacion de practicas y
trabajos que pudieran ser de su interés o que facilitaran la ampliaciéon de sus
conocimientos y habilidades.
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El alumno tendra acceso desde el primer momento a los recursos de la plataforma
virtual de la asignatura, a través del cual podra comunicarse con el profesorado y
otros companeros. Ademas, contara con material extra o enlaces a webs de interés
que el profesorado colocara de manera accesible al alumnado, amén de los guiones
de los temas que seran puestos a disposicion previamente a su desarrollo en las aulas,
asi como la ficha de la asignatura, con el programa y los criterios de evaluacion.

La interaccion profesor-alumno sera llevada a cabo gracias a las direcciones de mail y
a los foros de la plataforma virtual, asi como pequenas evaluaciones a través de
cuestionarios incluidos en la web.




