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Competencias

COMPETENCIAS
1. Basicas
CB1: Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area
de estudio que parte de la base de la educacion secundaria general, y se suele encontrar a un
nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también algunos aspectos que
implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio.

CB2: Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una
forma profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la
elaboracién y defensa de argumentos y la resolucién de problemas dentro de su area de
estudio.
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CB3: Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes
(normalmente dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién
sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética.

CB4: Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un
publico tanto especializado como no especializado.

CB5: Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias
para emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomia.

2. Generales

CG7: Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnoldgicas, que permitan un
aprendizaje continuo, asi como una capacidad de adaptacion a nuevas situaciones o entornos
cambiantes.

CG8: Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y
razonamiento critico.

CG9: Capacidad de liderazgo, comunicacién y transmision de conocimientos, habilidades y
destrezas en los ambitos sociales de actuacion.

CG10: Capacidad para la busqueda y utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su
ambito de actuacion.

CG11: Capacidad para desarrollar actividades en el ambito de su especialidad, asumiendo un
compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad del entorno humano y natural.
CG12: Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

3. Transversales
CT1: Dominio de las TIC.

4. Especificas

CETE1: Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Ingenieria y tecnologia
de los alimentos. Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos.
Procesos en las industrias agroalimentarias. Modelizacién y optimizacion. Gestion de la calidad
y de la seguridad alimentaria. Andlisis de alimentos. Trazabilidad.
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Contenidos

Descripcién general del contenido:

Andlisis del sector horticola en la Unidn Europea y Espafa donde se hara un estudio detallado
de las diferentes zonas de produccion. Andlisis de la horticultura industrial en Extremadura.-
Bases ecoldgicas y fisioldgicas de la produccidn de hortalizas destinadas a la industria
conservera. Aspectos particulares de la produccién de hortalizas con destino a la industria
conservera. Técnicas de cultivo.- Mecanizacion de los cultivos horticolas con especial atencién
a la cosecha mecanica.- Exigencia de las industrias transformadoras.- Tipos de conservas de
hortalizas.-Investigacion en horticultura industrial.

OBJETIVOS DE DESARROLLO SOSTENIBLE CONTEMPLADOS
- b e 6 i
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Temario de la asignatura

Denominacion del tema 1: Introduccion a la Horticultura Industrial.

Contenidos del tema 1: Horticultura: conceptos. Particularidades de las hortalizas.-Tipos de
horticultura: caracteristicas de las explotaciones horticolas. La Horticultura Industrial en
Espana.- Mapa de distribucion de los cultivos horticolas para industria mas importantes.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL1.
Resultados de aprendizaje: RA160.

Denominacion del tema 2: Generalidades sobre las industrias de conservas vegetales.
Contenidos del tema 2: Sistemas de conservacion: Apertizado.- Congelado.- Deshidratado y
Liofilizado.- IV Gama.- V Gama.- VI Gama.- Exigencias de la industria conservera en la fase de
produccién en relacion al sistema de conservacion.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA167.

Denominacion del tema 3: Particularidades de la Horticultura Industrial en
Extremadura.

Contenidos del tema 3: Antecedentes histdricos.- Datos estadisticos: cultivos, superficie y
produccién.- Distribucidon geografica de las explotaciones. La industria de transformados
vegetales en Extremadura.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL.
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Resultados de aprendizaje: RA160, RA167.

Denominacion del tema 4: Tecnologia de produccion de los cultivos horticolas
destinados a la industria conservera.

Contenidos del tema 4: Caracteristicas de las Explotaciones Horticolas Industriales.
Mecanizacion de los cultivos.- Aptitud de la planta la cosecha mecanica.- Particularidades de la
cosecha mecanica.- Tipos de cosechadora.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL1.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA167.

Denominacion del tema 5: Cultivos horticolas destinados a la industria conservera
(apertizado): Tomate.

Contenidos del tema 5: Importancia econdmica: datos estadisticos.- Clasificacion y descripcion
botanica.- Requisitos de la industria conservera.- Variedades.- Exigencias edafoclimaticas.-
Semillero.- Labores.- Trasplante.- Siembra directa: particularidades.- Recoleccidn.- Tipos de
elaborados.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL1.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA167.

Denominacion del tema 6: Cultivos horticolas destinados a la industria del congelado:
Brocoli.

Contenidos del tema 6: Importancia econdmica: datos estadisticos.- Clasificacién y descripcion
botanica.- Requisitos de la industria conservera.- Variedades.- Exigencias edafoclimaticas.-
Ciclos de cultivo.- Labores.- Siembra y trasplante.- Recoleccion. Tipos de elaborados.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL1.
Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA167.

Denominacion del tema 7: Cultivos horticolas destinados a la industria del congelado:
Espinaca.

Contenidos del tema 6: Importancia econdmica: datos estadisticos.- Clasificacién y descripcion
botanica.- Requisitos de la industria conservera.- Variedades.- Exigencias edafoclimaticas.-
Ciclos de cultivo.- Labores.- Siembra y trasplante.- Recoleccion. Tipos de elaborados.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL1.
Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA167.

Denominacion del tema 8: Cultivos horticolas destinados a la industria del
deshidratado: Pimiento para pimenton.

Contenidos del tema 7: Importancia econdmica: datos estadisticos.- Clasificacién y descripcién
botanica.- Requisitos de la industria pimentonera.- Variedades.- Exigencias edafoclimaticas.-
Labores.- Siembra y trasplante.- Recoleccién.- Secado de los frutos.- Industria molinera.-
Denominacion de Origen "Pimentén de La Vera".

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL1.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA167.
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Denominacion del tema 9: Cultivos horticolas destinados a la industria del
deshidratado: Cebolla.

Contenidos del tema 7: Importancia econdmica: datos estadisticos.- Clasificacién y descripcién
botanica.- Requisitos de la industria deshidratadora.- Variedades.- Exigencias edafoclimaticas.-
Labores.- Siembra.- Recoleccién.- Tipos de elaborados.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL1.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA167.

Denominacion del tema: Practica 1: Reconocimiento e identificacion de semillas
horticolas.

Contenido del tema: Se trabajara en el laboratorio, utilizando lupa binocular, con una coleccion
de semillas horticolas y una clave de caracterizacién morfoldgica e identificacion de semillas.
Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1.

Resultados de aprendizaje: RA162, RA164, RA165, RA166.

Denominacion del tema: Practica 2: Siembra de especies horticolas.

Contenido del tema: Se realizara la siembra de distintas especies horticolas en el invernadero
de la Escuela. Uso de diferentes materiales y explicacion de las condiciones medioambientales
necesarias para un correcto desarrollo de las plantas.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA164, RA165, RA166, RA167.

Denominacion del tema: Practica 3: Calculo de costes de cultivo en explotaciones
extensivas I.

Contenido del tema: Se realizard un caso practico de calculo de costes de cultivo en
explotaciones extensivas industriales, asi como el calculo de los principales ratios econémicos.
Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL1.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA165, RA166, RA167.

Denominacion del tema: Practica 4: Técnicas de cultivo sostenibles con el
medioambiente

Contenido del tema: Aplicacién de técnicas de cultivo sostenibles con el medio ambiente en
cultivos horticolas para industria.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL1.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA165, RA166, RA167.

Denominacion del tema: Practica 5: Planificacion de cultivos horticolas en la
explotacion agraria.

Contenido del tema: Planificacion de siembras y trasplantes para lograr producciones y
recolecciones escalonadas a lo largo del tiempo.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL1.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA165, RA166, RA167.
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Denominacion del tema: Practica 6: Sistemas de cultivo alternativos en cultivos
horticolas.

Contenido del tema: Conocimiento de distintos sistemas de cultivo alternativos al medio de
cultivo tradicional.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA165, RA166, RA167.

Denominacion del tema: Practica 7: Visita técnica a explotaciones horticolas
industriales.

Contenido del tema: Visita técnica a explotaciones horticolas y/o empresas relacionadas con la
produccién de hortalizas: cultivos, semilleros, invernaderos y/o industrias vegetales
transformadoras (a concretar).

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL1.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA165, RA166, RA167.

Denominacion del tema: Practica 8: Trasplante de especies horticolas.

Contenido del tema: Trasplante, en el invernadero, de las distintas especies horticolas
sembradas en una practica anterior.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA164, RA165, RA166, RA167.

Denominacion del tema: Practica 9: Caracterizacion e identificacion de especies
horticolas.

Contenido del tema: Caracterizacién morfolégica de plantas horticolas e identificacién en
diferentes estados fenoldgicos.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1, CETEL1.

Resultados de aprendizaje: RA160, RA161, RA162, RA163, RA164, RA165, RA166, RA167.

Denominacion del tema: Practica 10 y 11: Seguimiento de las practicas realizadas en
el invernadero.

Contenido del tema: Se realizard, por parte del alumno, el seguimiento de las diferentes
practicas desarrolladas en el invernadero de la Escuela.

Competencias adquiridas: CB1, CB2, CB3, CB4, CB5, CG7, CG8, CG9, CG10, CG11, CG12,
CT1.

Resultados de aprendizaje: RA162, RA164, RA165, RA166.
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Actividades formativas

Hora
. s L
:f:;snijatr:gﬂzggl g::: Actividades practicas ::;':;:1?:“:5 No presencial
o
Tema Total GG CH L (o) S TP EP
1 18,5 6 2,5 10
2 13,5 3 2,5 8
3 14 4 10
4 14 4 10
5 14 4 10
6 8 2 6
7 8 2 6
8 8 2 6
9 8 2 6
1 3,5 2,5 1,0
2 3,5 2,5 1,0
3 3,5 2,5 1,0
4 3,5 2,5 1,0
5 3,5 2,5 1,0
6 6,0 2,5 2,5 1,0
7 5,0 4 1,0
8 3,5 2,5 1,0
9 3,5 2,5 1,0
10y 11 7,5 6,0 1,5
Evaluacion 1 1
Total 150 30,0 15,0 15,0 7,5 82,5

GG: Grupo Grande (85 estudiantes).

CH: Actividades de practicas clinicas hospitalarias (7 estudiantes)

L: Actividades de laboratorio o practicas de campo (15 estudiantes)

O: Actividades en sala de ordenadores o laboratorio de idiomas (20 estudiantes)
S: Actividades de seminario o de problemas en clase (40 estudiantes).

TP: Tutorias Programadas (seguimiento docente, tipo tutorias ECTS).

EP: Estudio personal, trabajos individuales o en grupo, y lectura de bibliografia.

Metodologias docentes

1. Las clases en Gran Grupo: se desarrollaran siguiendo el sistema de /eccion magistral
necesaria para introducir a los alumnos en los conocimientos necesarios que les permita la
resolucion de cuestiones, que posteriormente el profesor planteara.

En el transcurso de estas clases, el alumno podra realizar todas las preguntas que considere
oportunas al profesor con el fin de aclarar conceptos. A su vez, el profesor podra realizar
preguntas con el objetivo de comprobar si los alumnos siguen la explicacion de manera
adecuada y de esta manera poder evaluar el aprovechamiento de la misma.

En las clases magistrales siempre se atenderan casos relacionados con noticias de actualidad,
si surgiesen, buscando dinamismo a las exposiciones.
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2. Las clases de practicas: se realizaran en las aulas habilitadas, en el invernadero de la
Escuela de Ingenierias Agrarias y en explotaciones o empresas relacionadas con la produccion
de hortalizas.

3. Las actividades de seguimiento docente: se utilizardn los recursos virtuales para la
resolucion de las cuestiones necesarias para abundar en el aprendizaje de la asignatura.

Los alumnos dispondran a través del campus virtual, de todos los temas impartidos
(presentaciones pdf del Power Point) en las clases, ademas de diferentes cuestiones que les
ayuden al mejor entendimiento y aprovechamiento de la asignatura.

Resultados de aprendizaje

RA160: Identificar y evaluar los condicionamientos del medio fisico, bioldgico y econdmico en
la produccién horticola.

RA161: Aplicar las tecnologias de la produccién de cultivos horticolas en régimen extensivo.
RA162: Realizar adecuadamente la eleccidn de las variedades hortalizas destinadas a la
transformacion industrial.

RA163: Aplicar las técnicas postcosecha a las hortalizas con destino a la industria.

RA164: Aplicar conocimientos adquiridos a situaciones reales.

RA165: Capacidad de actuar solo o en grupo.

RA166: Comunicar y transferir conocimientos de manera adecuada.

RA167: Reciclarse en los nuevos avances tecnoldgicos de manera continua.

Sistemas de evaluacion

El estudiante podra elegir el tipo de evaluacion a la que quiere optar, entre las dos que se
detallan a continuacion, Evaluacion Continua o Evaluacion Global.

En caso de optar por la Evaluaciéon Global, el alumno lo comunicara al profesor, en las tres
primeras semanas del semestre, a través de un espacio especifico creado en el Campus Virtual
de la asignatura. En caso de ausencia de solicitud expresa por parte del estudiante, la
modalidad asignada sera la de Evaluaciéon Continua.

A.- Evaluacion continua

1. Examen final (80%)
2. Tareas de curso (10%)
3. Asistencia con aprovechamiento de actividades presenciales (10%)

1. Examen final (80%)

Se realizara un examen teorico-practico al final del semestre. Es necesario aprobar este
examen con un minimo de 5 para poder aprobar la asignatura. Constara de 40 preguntas
distribuidas de la siguiente forma:
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1.1. Teoria

Constara de 30 preguntas.
Todos los alumnos que se presenten al examen deberan entregar el mismo, aunque
sea en blanco.
Las preguntas seran de varios tipos:

- Contestar si la afirmacion realizada en el enunciado es verdadera (V) o falsa (F).

- Elegir la respuesta correcta entre varias posibles.

- Preguntas con respuestas cortas.
Las preguntas respondidas correctamente sumaran 1 punto; las que se contesten mal
restaran hasta 1 punto y las que se dejen sin contestar seran calificadas con 0 puntos.
Sera obligatorio contestar un minimo de 22 preguntas. Las preguntas no contestadas
hasta llegar a este minimo, se consideraran incorrectas (restaran 0,5 puntos).
Todas las respuestas han de estar claramente marcadas, sin que den lugar a confusion,
pues en ese caso la pregunta sera nula.

1.2. Practicas: reconocimiento de plantas y semillas horticolas

Constara de 5 plantas y 5 semillas horticolas.

Las respuestas correctas sumaran 1 punto; las incorrectas restaran hasta 1 punto y las
que se dejen sin contestar seran calificadas con 0 puntos.

Sera obligatorio realizar un minimo de 7 identificaciones. Los reconocimientos no
realizados, hasta llegar a este minimo, se consideraran respuestas incorrectas (restaran
0,5 puntos).

El examen podra llevarse a cabo en el invernadero, el laboratorio o en el aula.

2. Tareas de curso (10%)

La realizacion de tareas se llevara a cabo durante las tutorias programadas y consistira en la
resolucion de tareas impuestas por el profesor. Hasta un maximo de 1 punto.

3. Asistencia con aprovechamiento de actividades presenciales (10%

Se valora positivamente la asistencia a las clases tedricas y practicas.

El alumno que asista al 100 % de las clases tedricas sumara 0,5 puntos.

El alumno que asista al 100 % de las clases practicas sumara 0,5 puntos.

Aquellos alumnos que no asistan al 100% de las clases tedricas o practicas se les
puntuara proporcionalmente a su asistencia.

Calificacion final

La calificacion final resultard de la suma de los puntos de las tareas de curso, de la
asistencia con aprovechamiento que cada alumno haya conseguido y de la nota del
examen final, siempre que éste haya sido aprobado.
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B.-_Evaluacion Global (100%)

Se realizard un examen tedrico-practico al final del semestre. Constara de 40 preguntas
distribuidas de la siguiente forma:

1. Teoria

Constara de 30 preguntas.

Todos los alumnos que se presenten al examen deberan entregar el mismo, aunque sea
en blanco.

Las preguntas seran de varios tipos:

- Contestar si la afirmacion realizada en el enunciado es verdadera (V) o falsa (F).

- Elegir la/s respuesta/s correcta/s entre varias posibles.

- Preguntas con respuestas cortas.
Las preguntas respondidas correctamente sumaran 1 punto; las que se contesten mal
restaran hasta 1 punto y las que se dejen sin contestar seran calificadas con 0 puntos.
Sera obligatorio contestar un minimo de 22 preguntas. Las preguntas no contestadas
hasta llegar a este minimo, se consideraran incorrectas (restaran 0,5 punto).
Todas las respuestas han de estar claramente marcadas, sin que den lugar a confusion,
pues en ese caso la pregunta sera nula.

2. Practicas: reconocimiento de plantas y semillas horticolas

Constara de 5 plantas y 5 semillas horticolas.

Las respuestas correctas sumaran 1 punto; las incorrectas restaran hasta 1 punto y las
que se dejen sin contestar seran calificadas con 0 puntos.

Sera obligatorio realizar un minimo de 7 identificaciones. Los reconocimientos no
realizados, hasta llegar a este minimo, se consideraran respuestas incorrectas (restaran
0,5 puntos).

El examen podra llevarse a cabo en el invernadero, el laboratorio o en el aula.

Calificacion final

Sera necesario obtener un minimo de 5 para aprobar la asignatura.

Criterios de evaluacion
En la evaluacion se tendran en cuenta criterios tales como:

Respuestas correctas en el planteamiento de cuestiones y tareas
Nivel de conocimiento, compresion de los conceptos tedricos
Demostrar capacidad en el correcto manejo del lenguaje técnico
Comunicacion verbal y escrita correcta

10
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MARIN, J. 2004. “Portagrano 2004: Vademécum de variedades horticolas”. Ediciones Mundi-
Prensa. Madrid.

MAROTO, J].V. 2008. “Elementos de Horticultura General”. Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

MAROTO, 1.V. 2002. “Horticultura Herbacea Especial”. Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

Complementaria

ALONSO, F. 2002. “El cultivo de la patata”. Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

BENAGES, S. 1990. “El esparrago”. Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

BREWSTER, J.L. 2001. “Las cebollas y otros Alliums”. Editorial Acribia, S.A. Zaragoza.

GUZMAN, J.L. y RODRIGUEZ DEL RINCON, A. 1992. “Esparrago blanco: técnicas de
produccidon”. Consejeria de Agricultura y Comercio. Junta de Extremadura. Servicio de
Extension y Capacitacion Agrarias. Badajoz.

MAROTO, J.V., POMARES, F. y Baixauli, C. 2007. El cultivo de la coliflor y el brocoli. Ediciones
Mundi-Prensa. Madrid.

NAMESNY, A. 2004. “Tomates: produccién y comercio (compendios de horticultura n° 15).
Horticultura ediciones, S.L. Reus.

NAMESY, A. 2006. “"Compendio de Horticultura n® 16: Pimientos”. Ediciones de Horticultura,
S.L. Reus.

NUEZ, F. 1999. “EL cultivo del tomate”. Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

NUEZ, F., GIL ORTEGA, R y COSTA, J. 2003. “El cultivo de pimientos, chiles y ajies”.
Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

ROUSSELLE, P., ROBERT, Y. y CROSNIER, ].C. Version espanola de MATEO, J.M. 1999. “La
patata”. INRA. Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

SERRANO, Z. 2003. “Esparrago: técnicas de produccion”. Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

TIRILLY, Y. y BOURGEOQIS, Cl. M. 2002. “Tecnologia de las hortalizas”. Editorial Acribia, S.A.

Zaragoza.
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Otros recursos y materiales docentes complementarios

Todas las clases de la EIA disponen de ordenador y cafion multimedia. Todas clases se
imparten con presentaciones en Power Point.

Coleccién de mas 3.000 fotografias digitales de cultivos horticolas y de diferentes tipos
de explotaciones.

Coleccién de mas de 500 fotografias digitales de industrias conserveras vegetales, tipos
de procesados.

Los alumnos dispondran de toda la informacion relativa a la asignatura en el campus
virtual de la UEX.

Pizarra tradicional y electrdnica.

Recursos virtuales:

Campus virtual de la UEX
Paginas web relacionadas con el temario de la asignatura:
http://www.gobex.es/
http://www. magrama.es/
http://www.tomate.org/
http://www.horticom.com/
http://www.amitom.com/
http://aduanas.camaras.org/
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