PROGRAMA DE LIBRE SIMULTANEIDAD DEL GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS Y

DEL GRADO EN INGENIERIA DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS (CURSANDO ANTES EL

PRIMERO DE ELLOS)

Asignaturas de CYTA (todas de 6 ECTS)

Reconocimiento en el Grado de Industrias

1- Matematicas | (formacién basica)

1- Matematicas |

2- Informatica (formacidn basica)

2- Informatica

3- Quimica (formacién basica)

3- Quimica

4- Fisica (formacién basica)

4- Fisica

5- Fundamentos de Biologia (formacién bdsica)

5- Fundamentos de Biologia

6- Matematicas Il (formacion basica)

6- Matematicas Il

7- Analisis y Quimica Agricola (formacién bdsica)

7- Analisis y Quimica Agricola

8- Dibujo y Sistema de Representacién (formacidn basica)

8- Dibujo y Sistema de Representacién

9- Geomorfologia y Climatologia (formacidn basica)

9- Geomorfologia y Climatologia

10- Economia y Gestidn de la Empresas (formacidén basica)

10- Economia y Gestion de la Empresas

11- Bioquimica (obligatoria)

11- Bioquimica

12- Microbiologia (obligatoria)

12- Microbiologia

13- Operaciones Basicas en la Industria Agroalimentaria
(obligatoria)

13- Operaciones Basicas en la Industria Agroalimentaria

14- Produccion de Materias Primas (obligatoria)

14- Producciéon de Materias Primas

15- Ingenieria de las Instalaciones, Equipos y Maquinaria
Auxiliar de las Industrias Agroalimentarias (obligatoria)

15- Ingenieria de las Instalaciones, Equipos y Maquinaria
Auxiliar de las Industrias Agroalimentarias

16- Industrias de Fermentacion y Conservacion de
Vegetales (obligatoria)

16- Industrias de Fermentacion y Conservacion de
Vegetales

17- Industrias de Procesos de Materias Primas Vegetales
(obligatoria)

17- Industrias de Procesos de Materias Primas Vegetales

18- Tecnologia de Alimentos (obligatoria)

18- Tecnologia de Alimentos

19- Industrias de las Materias Primas Animales (obligatoria)

19- Industrias de las Materias Primas Animales

20- Ingenieria de la Modelizacién y Optimizacién en la
Industria Agroalimentaria (obligatoria)

20- Ingenieria de la Modelizacién y Optimizacién en la
Industria Agroalimentaria

21- Practicas Externas (obligatoria)

21- Practicas Externas

22- Botdnica Agricola (optativa)

22- Botanica Agricola

23- Edafologia (optativa)

23- Edafologia

24- Bases de la Produccién Animal (optativa)

24- Bases de la Produccién Animal

25-Bromatologia Descriptiva | (obligatoria)
26-Bromatologia Descriptiva Il (obligatoria)
27-Analisis y Control de Calidad de los Alimentos
(obligatoria)

25-Composicion y Andlisis de Alimentos

28-Gestion Integral de la Calidad en la Industria Alimentaria
(obligatoria)

29-Higiene de los Alimentos | (obligatoria)

30-Higiene de los Alimentos Il (obligatoria)

31-Evaluacion de la Seguridad Alimentaria (obligatoria)

26- Gestion de la Calidad, Seguridad y Trazabilidad
Alimentaria

No se reconoce

1- Genética y Mejora

No se reconoce

2- Ecologia e Impacto Ambiental

No se reconoce

3- Fundamentos de Ingenieria Rural |

No se reconoce

4- Fundamentos de Ingenieria Rural Il

No se reconoce

5- Ingenieria de las Obras y Construcciones Agroindustriales

No se reconoce

6- Fitotecnia General

No se reconoce

7 -Topografia y Geodesia

No se reconoce

8- Valoracién y Comercializacion Agrarias

No se reconoce

9- Proyectos de Ingenieria Agroindustrial

No se reconoce

10- Trabajo Fin de Grado (Ingenieria de Industrias)




PROGRAMA DE LIBRE SIMULTANEIDAD DEL GRADO EN INGENIERIA DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y

ALIMENTARIAS Y DEL GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (CURSANDO ANTES EL

PRIMERO DE ELLOS)

Asignaturas del Grado de Industrias (todas de 6 ECTS)

Reconocimiento en el Grado de CYTA

1- Matematicas | (formacién basica)

1- Matematicas |

2- Informatica (formacidn basica)

2- Informatica

3- Quimica (formacién basica)

3- Quimica

4- Fisica (formacién basica)

4- Fisica

5- Fundamentos de Biologia (formacién basica)

5- Fundamentos de Biologia

6- Matematicas Il (formacion basica)

6- Matematicas Il

7- Analisis y Quimica Agricola (formacién bdsica)

7- Analisis y Quimica Agricola

8- Dibujo y Sistema de Representacién (formacidn basica)

8- Dibujo y Sistema de Representacién

9- Geomorfologia y Climatologia (formacidn basica)

9- Geomorfologia y Climatologia

10- Economia y Gestidn de la Empresas (formacidn basica)

10- Economia y Gestién de la Empresas

11- Bioquimica (obligatoria)

11- Bioquimica

12- Microbiologia (obligatoria)

12- Microbiologia

13- Operaciones Basicas en la Industria
Agroalimentaria (obligatoria)

13- Operaciones Basicas en la Industria
Agroalimentaria

14- Produccidon de Materias Primas (obligatoria)

14- Produccién de Materias Primas

15- Ingenieria de las Instalaciones, Equipos y
Maquinaria Auxiliar de las Industrias Agroalimentarias
(obligatoria)

15- Ingenieria de las Instalaciones, Equipos y
Maquinaria Auxiliar de las Industrias Agroalimentarias

16- Industrias de Fermentacién y Conservacion de

16- Industrias de Fermentacién y Conservacion de

Vegetales (obligatoria) Vegetales
17- Industrias de Procesos de Materias Primas 17- Industrias de Procesos de Materias Primas
Vegetales (obligatoria) Vegetales

18- Tecnologia de Alimentos (obligatoria)

18- Tecnologia de Alimentos

19- Industrias de las Materias Primas Animales
(obligatoria)

19- Industrias de las Materias Primas Animales

20- Ingenieria de la Modelizacién y Optimizacion en la
Industria Agroalimentaria (obligatoria)

20- Ingenieria de la Modelizacién y Optimizacion en la
Industria Agroalimentaria

21- Practicas Externas (obligatoria)

21- Practicas Externas

22- Bromatologia Descriptiva | (optativa)

22- Bromatologia Descriptiva |

23- Bromatologia Descriptiva Il (optativa)

23- Bromatologia Descriptiva Il

24- Quimica y Bioquimica de los Alimentos (optativa)

24- Quimica y Bioquimica de los Alimentos

No se reconoce

1- Gestion Integral de la Calidad en la Industria
Alimentaria

No se reconoce

2- Higiene de los Alimentos |

No se reconoce

3- Higiene de los Alimentos |l

No se reconoce

4- Evaluacion de la Seguridad Alimentaria

No se reconoce

5- Alimentacion y Salud Publica

No se reconoce

6-Tecnologia Alimentaria Aplicada

No se reconoce

7- Fisiologia y Fundamentos de la Nutricion

No se reconoce

8- Normalizacién y Legislacion Alimentaria

No se reconoce

9- Analisis y Control de Calidad de los Alimentos

No se reconoce

10- Dietética

No se reconoce

11- Marketing y Comportamiento del Consumidor de
Alimentos

No se reconoce

12- Trabajo Fin de Grado (CYTA)




