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Proporcionar a los graduados una
formación de alto nivel y específica en la
gestión y control de calidad en el sector
de los alimentos de origen vegetal

OBJETIVOS DEL MASTER

El programa va dirigido para los graduados que
deseen profundizar en los conocimientos sobre
gestión de la calidad y trazabilidad, o bien
profesionales del sector de los alimentos de
origen vegetal; o bien, porque ya prestan sus
servicios en este sector y desean actualizar su
formación.



Formar especialistas que sepan, mejorar, innovar y auditar
sistemas de Gestión de Calidad y Trazabilidad desde la
producción hasta la obtención final de alimentos de origen
vegetal.

Proporcionar al alumno capacidad para mejorar de forma
continua la producción y transformación, obteniendo y
elaborando productos agroalimentarios seguros, saludables y de
calidad, desde la perspectiva de la conservación del medio
ambiente y el uso integral del territorio.

Ampliar los conocimientos de Grado y aplicarlos en contextos de
investigación en el ámbito de la Gestión de Calidad y Trazabilidad
de alimentos de origen vegetal.

COMPETENCIAS 
GENERALES
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•Licenciado/Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos
•Ingeniero Agrónomo
•Grado en Ingeniería de Explotaciones Agropecuarias
•Grado en Ingeniería Hortofrutícola y Jardinería
•Grado en Ingeniería de Industrias Agrarias y Alimentarias
•Licenciado/Grado en Veterinaria
•Licenciado/Grado en Biología
•Licenciado/Grado en Química
•Licenciado/Grado en Bioquímica
•Ingeniero Químico
•Licenciado/Grado en Ciencias Ambientales
•Licenciado/Grado en Enología
•Ingeniero Técnico en Explotaciones Agropecuarias
•Ingeniero Técnico en Hortofrutícola y Jardinería
•Ingeniero Técnico en Industrias Agrarias y Alimentarias
•Diplomado/Grado en Dietética y Nutrición
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El criterio de admisión de los estudiantes será ponderado 
en función del expediente académico.

Grados, Licenciaturas y Diplomaturas con acceso directo:



Distribución de los Créditos

Créditos totales 60
Nº de créditos en prácticas externas 6
Nº de créditos optativos 0
Nº de créditos obligatorios 48
Nº de créditos Trabajo Fin de Máster 6
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Descripción del Plan de Estudios

Módulos

1. Calidad en la Fase de 
Producción  

2. Procesado y 
Transformación de los 
Alimentos Vegetales

3. Trazabilidad, Control 
y Aseguramiento de la 
Calidad

4. Prácticas Externas y 
Trabajo Fin de Máster

Materias

1.Calidad en la Fase de Producción  

2. Procesado y Transformación de los 
Alimentos Vegetales

3.Gestión de la Calidad
4.Trazabilidad y Control de la Calidad
5.Control de la Seguridad Alimentaria
6.Calidad Total de los Alimentos de 
Origen Vegetal

7.Prácticas Externas
8.Trabajo Fin de Máster
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Descripción del Plan de Estudios

Asignaturas ECTS Carácter
1.Calidad en la Fase de Producción I 6 Obligatoria
2.Calidad en la Fase de Producción II 6 Obligatoria
3.Procesado y Transformación de los Alimentos 
Vegetales 6 Obligatoria

4.Gestión de la Calidad 6 Obligatoria
5.Trazabilidad y Control de la Calidad I 6 Obligatoria
6.Trazabilidad y Control de la Calidad II 6 Obligatoria
7.Control de la Seguridad Alimentaria 6 Obligatoria
8. Calidad Total de los Alimentos de Origen 
Vegetal 6 Obligatoria

9. Prácticas Externas 6 Prácticas 
externas

10. Trabajo Fin de Máster 6 Trabajo fin 
de máster
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PRACTICAS EXTERNAS

•Prácticas en Centros de Investigación. La Finca la
Orden, el INTAEX y el CTAEX.

•Prácticas en Industrias del sector tanto de
Extremadura como de otras regiones de España

•En los laboratorios de la UEx. Los alumnos podrán
elegir entre las diferentes líneas de investigación que
se desarrollan en la UEx.

1 mes de prácticas



COMPETENCIAS Y 
SALIDAS PROFESIONALES

de Origen Vegetal



Gestión y control de calidad de procesos y
productos alimenticios. Implantación de
sistemas de calidad. En la industria
alimentaria, en gestorías y asesorias



Seguridad alimentaria: evaluación del riesgo
higiénico - sanitario y toxicológico;
trazabilidad, implantación de sistemas
HACCP (En la industria alimentaria, en
gestorías y asesorias)



Desarrollo e innovación de procesos y productos
alimenticios: evaluación de los riesgos
medioambientales de los procesos productivos;
evaluación de la aceptabilidad de productos en el
mercado (En la industria alimentaria, en gestorías y
asesorias)



Conocimiento del procesado de los
alimentos: control de materias primas y
procesos productivos



Orientar hacia un perfil investigador poniendo
especial énfasis en la trazabilidad y gestión de la
calidad de este tipo de alimentos.
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Muchas gracias
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