UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA

CONVENIO DE COOPERACION EDUCATIVA ENTRE LA UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA (ESPANA) Y LA
UNIVERSIDAD DE EDUCACION DE CHONGQING (CHINA) PARA LA IMPLANTACION DEL GRADO EN CIENCIA
Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS,/ CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA EN LA UNIVERSIDAD DE
EDUCACION DE CHONGQING (CHINA)

De un lado, la Universidad de Educacién de Chongging, con domicilio en el n? 1 de Chongjiao Road, Oficina del
sub-distrito de la carretera de Nanshan, Distrito de :Nan'an, Chonggqing, China 400065, representada
legalmente por su Presidente Du Huiping,

De otro, la Universidad de Extremadura, con domicilio en Plaza de Caldereros, s/n. Edificio Rectorado 10003
Céceres, Espafia y Edificio Rectorado Campus de Badajoz, Avda. Elvas s/n 06006 Badajoz, Espafia, representada
legalmente por su Rector Antonio Hidalgo Garcia L

De acuerdo con el Reglamento de la Repblica Popular China sobre la Cooperacién China-Extranjera en las
Instituciones de Educacién Superior y las "Medidas de Aplicacién de dicho Reglamento Instituciones de
Educacién Superior, la Universidad de Educacién de Chongging (en adelante UEC) vy la Universidad de
Extremadura de Espafia (en lo sucesivo UEx)

DECLARAN

Su voluntad de participar de forma conjunta en la irﬁplgantacién del Grado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos/Grado en Calidad y Seguridad Alimentaria, participacién basada en principios de cooperacion,
beneficio mutuo, igualdad y voluntariedad, para lo cual suscriben el presente Convenio Especifico que consta
de las siguientes !

CLAUSULAS

El programa de capacitacion para participar en el doble titulo esta formulado conjuntamente por ambas partes
y se dividird en dos fases. En la primera fase, los estudiantes de la UEC matriculados en el doble titulo
estudiaran durante los primeros tres afios y a tiempo completo en su universidad de origen las asignaturas
correspondientes a la titulacién referida, debiendo superar todas las asignaturas del plan de estudios,
recogidas en el Anexo .

En la segunda fase, los estudiantes que cumplan con I‘ios requisitos de admisién tanto académicos como
lingiiisticos de la UEx se incorporardn a la UEx en el cuarto afio. Los estudiantes que superen
satisfactoriamente los requisitos académicos establecidos por la UEx obtendran el titulo de Licenciatura en
UEC (Licenciatura en Calidad y Seguridad Alimentaria) la correspondiente certificacion académica de UEC, asi
como el titulo de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos en la UEx.

Articulo 1. Propésito de la cooperacién en las Instituciones de Educacion Superior y objetivos de formacion.
1. Propésito de la cooperacién en las Instituciones de Educacién Superior
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El objetivo del proyecto es promover entre las partes el intercambio de recursos educativos de calidad,
establecer las bases de un intercambio y cooperacion internacional, la mejora continua de contenidos
curriculares, la internacionalizacién del personal docente, asi como fomentar la capacitacion de recursos
humanos altamente cualificados con perfil internacional y capacidad innovadora.

2. Objetivos académicos

Cooperar con la Universidad de Extremadura, Espafia, incorporar recursos educativos extranjeros de
excelencia, generar conocimientos teéricos fundamentales y habilidades practicas esenciales relacionadas con
la calidad y seguridad de los alimentos, dominar el proceso de produccién de alimentos y familiarizarse con
los alimentos internacionales y nacionales. Capacitar en materia de sistemas de calidadsy seguridad, y
normativas y estandares, ampliar conocimientos, mejorar la calidad integral y generar competencias en
supervision de calidad, pruebas de productos, evaluacién de seguridad, control de calidad, investigacién
cientifica en alimentos y campos afines tanto en el pais como en el extranjero, adaptados a las necesidades
de los tiempos, al desarrollo de la industria alimentaria regional asi como el desarrollo de recursos altamente
cualificados en la industria alimentaria internacional.

Articulo 2. Contenidos y modalidades de cooperacién L
2.1. Sistema académico y estructura del titulo

La superacién de los contenidos establecidos oficialmente por las autoridades educativas correspondientes
dara lugar a la obtencién del Titulo de Grado. El Grado tiene cuatro cursos de duracién. Cada curso consta de
contenidos por valor de 60 créditos ECTS (European Credit Transfer and Accumulation System) distribuidos en
10 asignaturas de 6 créditos cada una. Un crédito equivale a 25 horas de trabajo, 10 de las cuales sonlectivas
y 15 de preparacién individual de la asignatura. La obtencién del Grado requiere de la superacion de 240
créditos ECTS

2.2. Condiciones de admision

(1) Condiciones de admisién a la UEC: superar el examen nacional unificado de ingreso a la universidad de
la Republica Popular China y cumplir con los requisitos de admisién especificos de la UEC basados en el mérito
académico.

(2) Condiciones de admisién a la UEx: el estudiante debera completar los tres primeros afios del Plan de
Estudios establecido conjuntamente por las dos partes. Debera ademas superar los créditos requeridos con
un promedio minimo de 75/100. Los participantes que hayan adquirido un nivel B2 de espafiol por el Instituto
ELP de Chongqing, con anterioridad al comienzo del 42 curso podrén incorporarse directamente a la UEx. Si el
nivel de idioma adquirido hasta ese momento es inferior al establecido en los requisitos de ingreso, los
participantes podran realizar cursos intensivos de espafiol en las instalaciones al efecto de la UEx. Una vez
adquirido el nivel B2 de espafiol, el estudiante podré ser admitido en la UEx para realizar las asignaturas
conducentes al Grado.

2.3. Numero de estudiantes

El ndmero de estudiantes admitidos para la realizacién del Grado, no sera superior a 100 alumnos, estimacién
extraida del nimero de estudiantes matriculados en la actualidad. g
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2. 4. Condiciones de concesion del titulo

De acuerdo con el plan de estudios conjunto (Anexo l), los estudiantes inscritos en el Grado objeto de este
convenio cursaran en la UEC los 3 primeros afios de la titulacién y acudiran a la UEx para realizar el cuarto afno,
las practicas curriculares y el Trabajo Fin de Grado. Los estudiantes que superen los contenidos establecidos
en el citado plan de estudios, obtendran el titulo de Calidad y Seguridad Alimentaria expedido por la UECyel
titulo de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos expedido por la UEx.

En el cuarto afio, los estudiantes que no lograran cumplir con los requisitos de acceso a la UEx, por razones
tales como no poder obtener un visado de estudiante, o no pudieran incorporarse a la UEx por razones de
otra indole, podrdn optar por continuar sus estudios en la UEC. Los estudiantes que superen
satisfactoriamente en la UEC el plan de estudios conjunto podran obtener el titulo de grado expedido por la
UEC. La UEx podra igualmente expedir acreditacion de que tal titulo ha sido establecido conjuntamente por
las instituciones firmantes.

2. 5. Implementacién del titulo
(1) Presentacién y estructura del doble titulo

La obtencién de la doble titulacién en Calidad y Seguridad Alimentaria (UEC) y Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos (UEx) requerird de la obtencién de 240 créditos reflejados en el Anexo |, que los estudiantes
cursaran con arreglo a lo siguiente:

La UEC impartira en sus instalaciones un total de 120 créditos.

La UEx impartird los 120 créditos restantes para la obtencién del Grado; de éstos, un total de 60 créditos
seran impartidos por profesores de la UEx desplazados a la UEC; durante el cuarto afio, los alumnos cursaran
60 créditos mas en la UEx distribuidos en 7 asignaturas de 6 créditos cada una, a lo que se sumara la realizacién
del Trabajo Fin de Grado y las Practicas Externas, que suman un total de 18 créditos.

La UEC y la UEx impartiran conjuntamente 4 asignaturas que seran dictadas por profesores de la UEC una vez
adquieran la formacién necesaria en la UEx.

(2) Contenidos curriculares

UEx proporcionard a los estudiantes inscritos los contenidos de las diferentes asignaturas que conforman el
titulo, la relacién de material y equipamiento necesario para la docencia y las précticas, asi como cualquier
otro recurso formativo complementario, en soporte fisico o digital.

(3) Cuerpo docente

La UEx lanzara una convocatoria publica de cara a seleccionar el cuerpo docente que impartira en la UEC las
10 asignaturas ya identificadas. Cada asignatura serd impartida por al menos un Doctor, con el requisito de
ser profesor a tiempo completo en la UEx y que podra compartir docencia con profesores de menor
trayectoria, pero con cualificacién minima de master. Las asignaturas tendran temporalidad cuatrimestral y
los profesores doctores deberén impartir docencia en la UEC durante un periodo minimo de un mes.

La remuneracién y salario de los profesores seleccionados por la UEx serén abonados por la UEC y se regiran
por las "Medidas administrativas para docentes extranjeros" de la UEC.



Los profesores expertos de la UEx percibiran un salario de la UEC de entre 1.800 € y 2.000 € mensuales. Los
profesores jovenes percibiran un total de 1.200 € mensuales. El salario se abonara en RMB sin deducciones.

Por cada asignatura, la UEC proporcionara vuelos de ida y vuelta, hasta un maximo de 12.000 yuanes.

La UEC proporcionara igualmente alojamiento y manutencién en sus instalaciones a los profesores visitantes
de la UEx. Asimismo, les procurara asistencia y orientacién durante su estancia para minimizar las dificultades
lingiiisticas y culturales.

(4) Programa de cualificacién de profesorado de la UEC

El proyecto objeto de este convenio, ademas de la imparticién conjunta del titulo en Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos, contempla la puesta en marcha de un programa de capacitacién de profesores de la UEC en la

UEx.

A tal fin, y durante 4 afios, la UEC seleccionard en base a su perfil académico, un grupo de profesores para la
realizacion de un programa de capacitacién a la UEx. La duracién de las estancias podra ir de 6 a 12 meses. La
UEC correra con los gastos generados por el desplazamiento y la estancia de sus profesores. La UEx brindara
a la UEC el apoyo y asistencia necesaria para el correcto desarrollo de las estancias. La UEC informara la
relacion de candidatos y demas detalles relevantes a la UEx con al menos 6 meses de antelacién.

La UEx desarrollara un programa formativo anual acorde a los intereses y capacidades de los participantes de
la UEC. La UEx informara a la UEC del proceso de solicitud, los contenidos del programa y la tasa de matricula
en tiempo y forma. La realizacién del curso de capacitacién dard derecho a la obtencién de un certificado de

participacion.
(5) Tamaiio y duracién de las clases

Las clases en la UEC tendran una duracién de 45 minutos. Se estableceran grupos reducidos y en ninglin caso
superior a 50 alumnos por clase.

(6) Sistema de evaluacién

La forma de evaluacién de las materias impartidas en colaboracién entre la UEC y la UEx se realizara segtin los
criterios establecidos conjuntamente. Los profesores de la UEx fijardn los criterios de evaluacién, de acuerdo
con los criterios que figuran en su pagina web y elaborara las preguntas de examen; los profesores de la UEC
asistiran en las tareas de evaluacién.

(7) Mejora de habilidades lingiiisticas

Tras la incorporacién de los estudiantes al grado objeto del convenio, la UEC desarrollard un programa de
refuerzo y mejora de competencias lingiisticas, utilizando a tal fin los recursos didécticos a su alcance, tanto
en soporte fisico como digital. Igualmente organizara periodos de estancia de los alumnos en la UEx para
reforzar sus habilidades lingtisticas y sociales. La UEx brindara cooperacién y apoyo en la organizacién de estas

estancias.
Articulo 3. Compromiso de las partes

Ambas partes acuerdan cooperar activamente para el cumplimiento de este convenio proporcionando en
tiempo y forma la informacién y los recursos necesarios para garantizar el correcto desarrollo del convenio,
bajo las premisas de calidad y excelencia a lo largo de todo el proceso educativo.
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3.1. Compromisos de la Universidad de Educacion de Chongaing

(1) La UEC sera responsable de informar este proyecto de cooperacién a las autoridades educativas de la
Reptiblica Popular China y de llevar a cabo la gestion técnica y administrativa pertinente.

(2) La UEC proporcionara las infraestructuras y el equipamiento necesarios para el correcto desarrollo de
la docencia durante el periodo de estudios impartidos en la UEC, asi como el apoyo administrativo necesario
para agilizar la gestion técnica del proyecto.

(3) La UEC acordara con la UEx los aspectos relativos a la configuracién del curriculo, el proyecto formativo
y la gestion técnica del mismo.

(4) La UEC serd competente en materia de admisién de nuevos alumnos, acceso y registro de estudiantes,
asuntos de caracter académico y de gestidn asi como aquellos relativos a la seguridad de los estudiantes
durante sus estudios en China.

(5) La UEC apoyara a los profesores de la UEx en el proceso de solicitud de visado, dotara de las instalaciones
necesarias para el desarrollo de las ensefianzas y garantizaré alojamiento en condiciones adecuadas durante
las estancias de los docentes de la UEx en China.

(6) Eltitulo de la Universidad de Educacién de Chongging se otorgara a aquellos estudiantes que completen
los contenidos de la titulacién y cumplan con los requisitos para titular. De acuerdo a la normativa china en
materia de titulacién, estos estudiantes recibiran el titulo de Ingeniero.

(7) La UEC serd responsable ademas de dar seguimiento al proyecto y gestionar la documentacion
justificativa del mismo durante su desarrollo.

3.2. Compromisos de la Universidad de Extremadura

(1) La UEx mantendr4 una comunicacion fluida con la UEC y proporcionara la documentacién adecuaday los
recursos necesarios para completar el proceso de aprobacién y registro del proyecto. La UEx asimismo
obtendra la aprobacién de sus 6rganos competentes para el desarrollo de esta cooperacion.

(2) La UEx compartira con la UEC metodologia internacional avanzada y recursos formativos de alta calidad;
abordara con la UEC aspectos tales como la configuracién del curriculo, la ensefianza y gestién deproyectos.

( 3 ) La UEx trabajard con la UEC en el disefio de un “programa de alta cualificacién” para lo cual
proporcionara recursos (incluyendo contenidos formativos, enviando profesores expertos, proponiendo
bibliografia, estableciendo sistemas de evaluacién y fijando estandares de control de calidad, etc.) de acuerdo
con la normativa que rige el “Reglamento de la Repdblica Popular China sobre la Cooperacion Chino-Extranjera
en las Instituciones de Educacién Superior" asi como en las "Medidas de Implementaciéon” de dicho

reglamento.

(4) La UEx acogers a los estudiantes que cumplan con los requisitos de acceso establecidos y les otorgara
el titulo de Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos aplicando los mismos criterios que a un estudiante
local.

(5) La UEx proporcionara orientacién y apoyo a los estudiantes para la obtencién del visado;
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EX

informara sobre las posibilidades de alojamiento, tipo de seguro y resto de servicios estudiantiles; informara
también de los aspectos académicos y logisticos dentro y fuera del campus durante su estancia en la UEx.

(6) En lo relativo a los profesores visitantes de la UEC, la UEx les prestara apoyo en la busqueda de un
alojamiento adecuado, informara sobre la oferta investigadora y docente que mas se ajuste a sus intereses y
sobre cualquier aspecto que facilite su integracién en la vida en la UEx.

(7) La UEx colaborara con la UEC en la elaboracién de informes y documentacion necesaria para la evaluacion
y correcto desarrollo del proyecto.

Articulo 4. Comité de Gestion del Proyecto.

Con el fin de agilizar la gestion del proyecto y facilitar el desarrollo de otras actividades de cooperacién, la UEC
y la UEx estableceran un comité de gestién del proyecto que constara de 7 miembros, 4 miembros por parte
de la UEC y 3 miembros de la UEx. Cualquier cambio en la composicién de este comité durante la ejecucién
del proyecto, debera ser informado en tiempo y forma. El comité de gestién del proyecto se reunira al menos
una vez al afio en las instalaciones de cualquiera de las partes para tratar oportunamente aspectos académicos
o técnicos, o bien mediante videoconferencia u otras formas de comunicacién electrénica.

Funciones del Comité de Gestién
(1) Desarrollo de la visién del proyecto.
(2) Validacién del calendario anual de trabajo.
(3) Revisién de los aspectos técnicos y académicos del proyecto
(4) Revision anual de cuentas y elaboracién de informes econémicos.
(5) Levantar acta de los asuntos y acuerdos alcanzados en el marco del proyecto.
(6) Proceder o retirar cualquier accién legal o mediacién relevante.

( 7 ) Asumir otros derechos y responsabilidades derivadas de la regulacién y normativa de ambas
instituciones.

Articulo 5. Financiacion del proyecto

La UEC percibira las tasas de matricula de los estudiantes inscritos en el grado durante los primeros tres afios.
Los estudiantes que cumplan con los requisitos de admisién a la UEx en el cuarto afio abonaran en la UEx las
tasas de matricula y participacién establecidas y acordadas previamente por las partes.

En aras del principio de bienestar publico, la UEC invertiré el importe de todas las tasas en el desarrollo del
proyecto y la formacién de los estudiantes, realizando la inversién requerida a tal fin.

Articulo 6. Confidencialidad y derechos de propiedad intelectual

(1) Sin el consentimiento por escrito de la otra parte, una parte no podré divulgar ningin contenido de este
convenio a un tercero, a excepcién del contenido necesario requerido por la autoridad gubernamental
responsable de la aprobacién o supervisién del Proyecto.
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(2) Los programas de estudio y asignaturas que la UEx genere en el marco de este proyecto seran propiedad
de la UEx y solo seran utilizadas para este fin.

(3) Los programas de estudio y asignaturas que la UEC genere en el marco de este proyecto seran propiedad
de la UEC y solo seran utilizadas para este fin.

(4) La UEx autoriza a la UEC a usar los derechos de propiedad intelectual relevantes durante la ejecucién del
proyecto, y la UEC garantiza que solo se utilizardn para las actividades formativas de este proyecto.

Articulo 7. Vigencia, modificacion y terminacion del convenio

(1) Este convenio tendra validez durante 8 afios (2019-2026). Seis meses antes de su expiracion, ambas partes
decidiran si alcanzan un nuevo acuerdo o extienden el tiempo de vigencia de este. Si se llega a un nuevo
acuerdo, las partes podran acordar nuevos términos y plazos.

(2) En caso de existir asuntos pendientes o enmiendas a este convenio, se revisaran por escrito de mutuo
acuerdo y seran firmados por ambas partes.

(3) En caso de que una de las partes propusiera rescindir el convenio por adelantado, la parte proponente
debera notificarlo a la otra parte por escrito con un afio de antelacion e indicar las razones de tal decisién. La
parte proponente asumird la responsabilidad y la obligacién de garantizar que los estudiantes que se
encuentren realizando actividades en el marco del convenio no se veran afectados por su interrupcién y que
completaran su actividad con éxito, para lo cual la otra parte debera colaborar activamente.

(4) Si una parte incurre en una infraccién o negligencia que impida el correcto desarrollo del convenio, debera
hacerse cargo de todas las pérdidas directas e indirectas que puedan derivarse de tal acto.

Articulo 8. Arreglo de controversias

Cualquier conflicto que surja de la ejecucién o en relacién con este convenio se presentara al Comité de
Gestién del Proyecto y ambas partes procuraran resolverlo mediante negociacién amistosa. Si la negociacion
fallara, las dos partes podran recurrir al procedimiento de arbitraje ante la Comision de Arbitraje Econémico
y Comercial Internacional de China en Beijing, asi como a su organismo homélogo en Espafia, dentro del plazo
pertinente.

Articulo 9. Disposiciones Generales

(1) Ambas partes acuerdan explorar otras posibilidades de colaboracién tales como intercambio de profesores
y estudiantes, programas de capacitacién docente e investigacién conjunta.

(2) En el caso de que una de las partes no pudiera cumplir la totalidad o parte de las obligaciones en virtud de
este convenio, debido a causas de fuerza mayor, que se describen a continuacién, podra renunciar a las
obligaciones derivadas del mismo. Una causa de fuerza mayor es un evento imprevisto, inevitable e
incontrolable por cualquier parte, Incluldos (entre otrus), lerremotos, tifones, incendios, guerras, y otros
incidentes que no pueden preverse, no pueden evitarse o no pueden superarse, lo que afectaria directamente
el desempefio de este convenio o su incumplimiento en los términos descritos. La parte afectada por causa
de fuerza mayor antes descrita deberd notificarlo inmediatamente a la otra parte, que asumira la
responsabilidad y obligacién de ayudar en la adecuada resolucién de tal eventualidad.

(3) Los aspectos no cubiertos en el texto de este convenio se acordaran por separado.
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(4) Este convenio se redacta en chino y espafiol, en cuatro copias. El texto chino y el texto en espaiiol tienen
la misma validez legal. Tanto la UEC como la UEx conservaran una versién en chino y otra en espafiol.

(5) La interpretacion y el cumplimiento de este convenio se regiran por las leyes de la Reptiblica Popular de
China (excepto Hong Kong, Macao y Taiwan), asi como por las espafiolas, especialmente en lo relativo a la
ordenacion universitaria: admisién en estudios universitarios, reconocimiento de créditos y expedicién de

titulos.

(6) Tras la firma de este convenio, su entrada en vigor se produciré a partir de la fecha de su aprobacién por
la autoridad competente del gobi chino.

Por la Universida i qq&ql g Por la Universidad de Extremadura

\
Fdo. Du Huiping
Presidente "0
Chongging a de Junio de 2019 Badajoza de Junio de 2019
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Anexo I: Distribucion de las asignaturas

Naturaleza asignatura Asignatura Crédito

Obligatoria general
Total 45
Matematicas avanzadas B y estadistica matematica 8
Quimica basica (quimica inorgdnica, quimica

Y 4. organica, quimica analitica) incluida clase de 12

Forma.c'lpn basmfa de experimento
Fuqdauon Frofesional Microbiologia de Alimentos 4
Bioquimica de alimentos 4
Quimica de los alimentos 4
Total 32

Obligatoriade

profesional principal

Aditivo alimentario 3
Total 59
. Optativa | Introduccion a la calidad y seguridad alimentaria 1
Optativa 5 :
de Fundacion de fisiologia humana 2
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profesion Andlisis sensorial
al Normas y regulaciones alimentarias
LRGSO .'"!"_’-1..-:":."' i
Operaciones basicas en la industria )
agroalimentaria
Total 13
Optativa
para (introduccion a la sociedad europea, habilidades de
desarroll comunicacion lingiiistica, etiqueta extranjera 10
o basica)
personal
Entrenamiento . . .
. e r limen
integral de la habilidad Practica de produccion de alimentos 4
Entrenamiento Trabajo fin de grado 6
integral de graduacion Prdctica en empresa 6
D Entrenamiento de inspeccién de seguridad
Investigacion, . . 2
el - alimentaria
formacion innovadora ; : 7
. . Entrenamiento integral de gestién y control de la
de capacidad integral . . 2
calidad de los alimentos
Total 18
TOTAL 177

Descripcion del reconocimiento de crédito:

Los 4 créditos de CQUE totalizan 68 horas (incluyendo teoria y practica); los 6 créditos de
UEX totalizan 150 hora, incluyendo teoria y practica, y también incluye el aprendizaje
extraescolar y el autoaprendizaje de los estudiantes, la suma de las horas de clase tedricas y
précticas de UEX es basicamente la misma que la suma de las horas totales de las clases de
CQUE. Es decir, los 4 créditos chinos y los 6 créditos espafioles pueden reconocerse
mutuamente. El plan de capacitacion de CQUE tiene un total de 177 créditos, lo que equivale a
265 créditos de UEX.

Si cuenta con las horas de aprendizaje extraescolar y el autoaprendizaje, los créditos son
mayores que los requisitos de crédito espaiiol. Ademds, segtn la coordinacion del plan de
estudio, asi como los requisitos de promocién del idioma espafiol, los cursos se enfocan en el
semestre diferente, es relativamente equilibrado del afio, pero no completamente igual.
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Nombre de los 10 asignaturas introducidas y distribucion
semestral
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Anexo II: Asignaturas introducidas

Asignaturas

Semestre

Fundamentos de biologia

Produccidon animal

Bromatologia

Produccion vegetal

Industrias de la fermentacion y

conservacion de los vegetales

Industrias de proceso de materias

primeras vegetales

Tecnologia alimentaria

Dietética

Industrias de proceso de materias

primeras animales

Marketing y comportamiento del

consumidor
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Anexo III: Plan de mejora del lenguaje
Plan de enseiianza

Para lograr los objetivos de ensefianza, JRT educacion y la Universidad de Extremadura han
establecido un plan de ensefianza solo para este programa. Los estudiantes del programa aprenderan el

espafiol a través de curso de teoria, curso de practica fuera de la universidad, y el curso de online:

Curso Hora Nota
Teoria 492 El curso de teoria, son 492 horas para 6 semestres.
Practica El curso de practica fuera de espafiol, coordinacién
ol e 145 con el curso de teorfa, son 145 horas para 6
semestres.
3 Cada dia una hora para estudio de online, son 475
on-line 475
horas para 6 semestres.
Estudio de - Para el bueno progreso de los cursos profesionales,
espaiol la clase distribuyen en los primeros 4 semestres.

Son 12 horas de las clases de espafiol para los 3 afios, dividido en tres partes: curso tedrico, practica
y online, principalmente en las asignaturas de espafiol basico, espafiol aplicado, espafiol profesional,
lectura y escritura en espafiol, cultura e historia espafiola, los cincos asignaturas principales. Para la
ensefianza del espafiol, se utilizardn los materiales de ensefianza autorizados y complementaran con los
materiales de ensefianza de idiomas mds auténticos y los materiales relacionados en las universidades
espafiolas. Para el curso tedrico, JRT educacidn llevara a cabo discusiones en profundidad sobre los
materiales de ensefianza y los métodos de ensefianza, los objetivos de ensefianza y los conceptos de
ensefianza con los profesores de la carrera Ciencia y tecnologia de los alimentos de la Universidad de
Extremadura, de acuerdo con la aptitud de los estudiantes, adaptado a las condiciones locales, el
programa de idiomas para que los estudiantes cumplan con sus caracteristicas profesionales.

Asi como, se introduce el modelo docente de la universidad espafiola, el curso tedrico combina con
la prdctica, desarrollar las habilidades de aplicacion de espafiol, ademas, para las diferentes necesidades
de los estudiantes, ofrecer el curso intensivo de espafiol. También JRT educacién investigar y desarrollar
una aplicacién propia de mévil, para ayudar los alumnos del programa en el estudio y en la evaluacién
docente de los profesores.

Por que el programa es programa de cooperacién educativa entre China y Espafia, Chongging
University of Edcucation introduce las asignaturas principales de la Universidades de Extremadura, para
asegurar los estudiantes pueden aprender esparfiol rdpidamente y crear un ambiente de aprendizaje en
espafiol, disefia el plan de ensefianza que los cursos principales se concentran en el primer y el segundo

semestre, después horas de clase poco a poco disminuido, ademds aprovechar al maximo el tiempo libre
12
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la universidad.

Tabla de Horas de los cursos distribuida en 6 semestres:

Practica fuera de Fuera de clase
Teoria en clase
Semestre clase (on-line) 60
45 min/clase
60 min/clase min/clase
12 semestre 135 15 50
~ 2°semestre | 153 55 l 85
32 semestre 68 | 15 85
42 semestre 68 55 85
5° semestre 51 5 85
6° semestre 17 o 85

Distribucion de las horas

180
160
140

120

100

80 i !

60

: I L

2 f -

0 t me =2 N

12 semestre 292 semestre 32 semestre 42 semestre 52 semestre 62 semestre

[e=]

B Teoria en clase M Prictica fuera de clase ¥ Fuera de clase (on-line)

Curso de teoria

Curso de teoria:
Hora: 492

Método de ensefianza: establece las clases de espafiol en la universidad, ensefianza espafiol y

espafiol relacionada en los alimentos, ponerles ejercicios en las clases y los exdmenes a tiempo parcial, y
13
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entre otros.

Caracteristicas: Segun los diferentes objetivos de las asignaturas, se comunicaran profesores de la
carrera alimentaria de ambas universidades, y luego se disefiaran planes de ensefianza apoyados e sus
materiales, entre ellos, se incluird practica de ejercicios de vocabularios especificos, explicaciones de
textos especificos y, explicaciones y traducciones de funcionamientos de los equipos de alimento, etc.

Objetivos: Basarse en las teorias para que los estudiantes dominen las pronunciaciones del espariol,
se amplien sus vocabularios especificos, sepan utilizar expresiones correctas cotidianas en espaiiol,
estudien y conozcan redactar tesis y las formas de buscar los documentos relacionados, desarrollen sus
habilidades de expresién lectura y escrita.

Asignaturas establecidas:

(1) Asignatura: Espariol bésico (1), (2), (3), (4)

Horas de clase: 192 (teoria)

Semestres: 1, 2

Introduccién: Estudiar el alfabeto y reglas de ortografia del espafiol para dominar sobre la
pronunciacion, desarrollar las cuatro habilidades de la lengua y saber modos de las expresiones
cotidianas. Estudiar la gramdtica y conocer los conocimientos culturales de los paises hispanohablantes
para desarrollar sus habilidades comunicativas.

Materiales: Espafiol moderno

Autores: Dong yansheng, Liujian

Editorial: Prensa de la ensefianza de lenguas extranjeras y la investigacién

(2) Asignatura: Espaiiol especifico (1), (2), (3), (4)
Horas de clase: 19 (teoria)
Semestres: 2,3,4,5
Introduccién: Se ampliaran sus vocabularios de alimentos y saber como se abreviardn los léxicos
especiales a través del estudio de los documentos y textos especificos, con el objetivo de poder leerlos
independientemente.
Materiales: Documentos y diccionarios relacionados con alimentos.

(3) Asignatura: Espafiol aplicado (1), (2), (3), (4)

Horas de clase: 132 (teoria)

Semestres: 1,2,3,4

Introduccidn: se incluyen asignaturas de teoria y practica, profundizar el estudio del espariol
aplicado en vidas cotidianas, mejorar sus expresiones, y dominar las reglas y usos de los diferentes
modos de tiempo del espariol.

Materiales: Nueva suefia

Autores: Maria Angeles Alvarez Martinez, Ana Blanco Canales, Maria Luisa Gémez Sacristan,
Nuria Pérez de la Cruz

Editorial: Prensa de la ensefianza de lenguas extranjeras y la investigacion

(4) Asignatura: Panorama de la cultura espafiola
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Horas del curso: 15 (teoria)

Semestre: 1

Introduccién del curso: A través de rememorar y estudiar del auge y caida de la historia espafiola,
los estudiantes pueden apreciar el estilo cultural de Espafia y comprender mejor el imperio espafiol. En
el proceso de aprendizaje, también se cultivara el modo de pensamiento cultural como los espafioles, y
la cultura detras del curso que se puede ver desde diferentes angulos y perspectivas.

Materiales del curso: materiales relacionados de historias, de video y de peliculas que seleccionados

por el profesor.
(5) Asignatura: Lectura en espafiol y redaccion académica I, 11

Horas del curso: 34 (teoria)

Semestre: 5, 6

Introduccion del curso: Aprenda los materiales de lectura seleccionados por el profesor, comprenda
las caracteristicas econdmicas y culturales relacionadas con Espafia y de los alimentos, aprenda los pasos
bésicos y los métodos de revision de la tesis en espafiol, busque documentos y materiales, solicite el
formato y mejore la lectura del espafiol a través de la practica. Comprender la capacidad de ejercer
habilidades de escritura.

Materiales del curso: materiales de lectura y literatura relevantes seleccionados por el profesor

Plan de distribucion de las asignaturas:

Hor Persona
Asignatura Semestre a 1 Anotacion
docente
Introduccion al espafiol, con habilidades
Espafiol basico Profesor | bésicas de comprension oral, expresion,
12 semestre | 45 A . iy .
(1) chino | lectura y escrita. (leccion 1-u de Espafiol
moderno I)
Introduccién al espafiol, alcanzar el nivel
Profesor iy .
] Tt . de comunicacion social general de
Espafiol basico chinoy N
12 semestre | 45 . espafiol.
(2) extranjer " E .
L (leccién 12 de Espafiol moderno I - leccion

6 de espariol moderno II)

Espafriol e Profesor | Poder presentarse y describir cosas
12 semestre | 30

aplicado (1) chino | (Leccién 1-7 de Nueva suefia I)
FEREEHEIER Profesor | Conocer sobre las culturales de Espafia y
cultura 1 semestre | 15 . . . i
- chino | los paises hispanoamericanos
espafiola
Profesor | Espafiol avanzado, dominar vocabulario y
Espariol basico 22 chinoy | gramatica avanzado.
(3) semestre ot extranjer | (leccién 7 de Espariol moderno II - leccion
0 2 de Espaiiol moderno III)
Profesor | Espaiiol avanzado, tener habilidad de
Espaiiol basico 2° chinoy | trabajo social.
(4) semestre 3 extranjer | (leccion 3 - leccidn 16 de Espariol moderno
0 1)
Profesor | Poder hablar sobre el presente y el pasado
Espafiol 28 chinoy | en espariol.
aplicado (2) semestre 34 extranjer | (leccion 8 de Nueva sueiia I - leccién 5

o Nueva suena II)
15
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1

Profesor
Espariol 20 ] chinoy | Dominar el vocabulario de biologia y
profesional (1) | semestre 7 extranjer | procesamiento de carne.
o
Profesor Poder expresarse en el futuro en espafiol y
Espariol 3 oy comunicarse sin problemas en situaciones
aplicado (3) semestre 34 extranjer Cond.l anas. - >
N (leccion 6 de Nueva sueria II - leccion 3 de
Nueva sueria Il )
Esafiol 0 P;r}zflesor Dominar el vocabulario de la ciencia
P P | 3 34 Y | alimentaria y el procesamiento de
profesional (2) | semestre extranjer | ..
o alimentos vegetales.
Profesor : R et
Espafiol e ity Poder expresar su propia opinién, ej:
BRI cetiestte 34 | oxtranier medio ambiente, ciencia y tecnologia, etc.
P 4 o ) (leccién 4 - 10 de Nueva sueria III)
Profesor ‘ . fesi
Espafiol & iy Dominar el vocabulario profesional
fesional 34 . relacionado con la tecnologia de
profesional (3) | semestre extranjer | .
5 alimentos y vegetales.
Espafiol 2 lZl}':)ii;fgor Dominar el vocabulario profesional
SI? 5 34 Y relacionado con nutricién, procesamiento
profesional (4) | semestre extranjer ;
x de carne y marketing.
Iéescgglgn 5 Profesor Aprender habilidades de lectura en
e (li)acci 631 semses ta 17 thinG espaiiol, para leer rapidamente, extraer
académica I informacién clave de los articulos.
Lectura en
espafiol y 6° ’ Profesor | Dominar las habilidades de escritura y las
redaccion semestre 7 chino | palabras conectivas, logicas, etc.
académica Il

Alcanzar el nivel B2 de espanol de UEX y

ILLP

Tabla de proceso de enseinanza de espaiiol:
Tabla de proceso de ensefianza de espaiiol de Grado de Seguridad y Calidad de los
Alimentos (Teoria)
Asignatura semestr Ne de Hora | Horade Hora semanal
e semana | total clase

o kA La mitad de
Espaiiol basico (1) 45 el
= ; La mitad de
Espafiol bdsico (2) 1 15 135 45 v

Espaiiol aplicado (1) 30 2

Panorama de la 15 1
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cultura espafiola
= . La mitad de
Espariol bdsico (3) 51 IS SR oy
J4 : La mitad de
Espaticlinisico () 2 17 153 St : semestre: 6
Espafiol aplicado (2) 34 2
Espariol profesional
P l()l) 17 1
Espaiiol aplicado (3) 34 2
Espafiol profesional 3 17 68
s Fz) 34 2
Espaiiol aplicado (4) 34 2
Espaiiol profesional 4 17 68 '
P ?3) 34 2
Espariol profesional
’ ?4) 2 <
Lectura en espafiol y 5 17 51
redaccién académica 17 1
1
Lectura en espafiol y
redaccién académica 6 17 17 17 1

11

Curso de practica
Hora total: 145 (60 min/clase)

Introduccién: se centra en la aplicacion practica de los conocimientos de espafiol de los alumnos,
formar las habilidades practicas de espafiol, y mejorar la capacidad de autoaprendizaje de los
estudiantes. El nucleo es combinar curso de teoria con la practica, capacitar a los estudiantes en el
pensamiento innovador y mejorar las habilidades de comunicacién entre estudiantes y los profesores
extranjeros. Sentar las bases para que los estudiantes estudien y viven en Espafia en el cuarto afio. Crear

el rincon de espafiol en la universidad para que los estudiantes pueden practicar.

Método de enseiianza: curso de préctica fuera de clase + curso intensivo de espafiol fuera de la

universidad
1. Curso de practica fuera de clase:
Hora: 65
Introduccion: el curso de practica se organizara 15 horas cada semestre para los primeros 4
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semestres, 5 horas para el 52 semestre, tiene cuatro partes: oral, cultura, aplicacién practica de espafiol,
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salén de cultura espafiola. Para estudiar el espaiiol, en primer lugar, permiten los estudiantes conocer
las costumbres culturales y las culturas de Espaiia, enseiia por los profesores chinos y extranjeros. En el
segundo lugar, a través del debate y el concurso de oratoria permiten los estudiantes que pueden usar

completamente el idioma y mejorar su conocimiento y capacidad de trabajo en equipo:

Hora
Asignatura 6omin/clas Descripcion
e
Practica de oral - Ensefia por~profesor ext.ranjero, ensefia los
orales espaiioles auténticos.
curso de cultura Establecer los cursos culturales sobre
espafiola 7 diferentes paises hispanohablantes.
Préctica de aplicacién Organizar el debate espafiol y el concurso
" 21 i
de espaiiol de habla espaiiol.
No se Al final de cada semestre, organiza
Salén cultural e actividades como el Festival de comida
espaiiola y el partido de futbol, etc.
Total 65 Los 65 horas de clase se distribuyen
| razonablemente en casa semestre.

Método de ensefianza: clase pequefia, cada dos grupos en una clase (no mds de 10 en cada grupo),
se ofrecen 5 clases en cada curso de practica, eso es para garantizar que los estudiantes puedan lograr el

propdsito de prdctica de hablar y utilizar.

Caracteristicas: ensefia de combinacién por los profesores chinos y extranjeros, contestar
preguntas de diferentes 4ngulos, curso de cultura hace que la forma de clase sea mas distinta, centrar en

la préctica para ayudar el uso del espafiol.

Objetivos: para un mejoramiento rdpidamente de las habilidades de uso y aprendizaje del idioma

espafiol de los estudiantes, asi que ellos pueden adaptarse la vida en Espafia.

2. Curso intensivo de espafiol fuera de la universidad:

Hora: 8o

Introduccion: ofrecer dos cursos intensivos del espafiol durante las vacaciones de verano e
invierno, cada clase no mas de 25 alumnos, cada curso son 40 horas de clase (6o min/clase), de dos
semanas. JRT educacion serd responsable de la supervisién y seguridad en la clase durante el curso
intensivo, durante el periodo, los estudiantes toman el autobus escolar a Instituto ELP para estudiar.
IELP ofrece 4 cursos intensivo de tiempo diferentes, los estudiantes se matriculan segin su propia
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situacion. Si el nimero de inscripciones de clase llega a 25, la clase finalizara la matricula, los restos

estudiantes pueden optar otra clase para estudiar.

Método de enseiianza: en el Instituto ELP la ensefianza por los profesores del instituto, la
empieza y la finaliza enviar los estudiantes regresar a CQUE,

Caracteristicas: ensefianza de clase pequeiia, ensefianza combinada por los profesores chinos y
extranjeros, el instituto ELP ofrece los recursos buenos docentes y un entorno de ensefianza, asi como

resolver los problemas de trafico de estudiantes.

Objetivos: después de dos semanas de entrenamiento, los estudiantes profundizaran la fundacién

en espafiol y establecer una buena base para aprender el espafiol avanzado.

Clase de online

Clase de online: ademds de curso de teoria y curso de practica, JRT educacién crear una aplicacion,
para extender la gestion de curso de teoria y de préctica, asegurar el tiempo de aprendizaje diario de los
estudiantes en el espaiiol y fortalecer la comunicacion entre los alumnos y los profesores de espaiiol,
examinar la situacién de aprendizaje de los estudiantes y el nivel de espafiol. A diferencia de otras
aplicaciones similares, la clase de online de la aplicacién adopta el aprendizaje activo, impulsar
ejercicios de practica y teoria, literatura extraescolar, palabras complementarias y otros materiales de
aprendizaje a tiempo todos los dias. Y administrar y gestionar el tiempo en linea y el nivel de idioma de

los estudiantes.

Hora total: 475 (60 min/clase)
objetivos:

Garantizar las horas de clases del curso de espariol y la calidad del curso, al mismo tiempo mejorar
la eficiencia del curso. Permitir que los profesores tengan un conocimiento preciso del aprendizaje
cotidiano de cada alumno, asi que segtn la situacion de cada alumno los profesores adapten y optimicen
oportunamente los métodos y el contenido de la ensefianza; Dar un mejor conocimiento de aprendizaje
de cada alumno y de las deficiencias de sus conocimientos a los profesores, asi que faciliten la
administracién del uso de la aplicacién y las practicas en linea. Aprovechar al maximo el tiempo de
estudio de los estudiantes en tiempo libre, facilitar el aprendizaje cotidiano de los estudiantes 'y

fomentar buenas prdcticas de aprendizaje de idiomas.
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Método de enseiianza: Los estudiantes mejorardn la eficiencia del aprendizaje de su propio
idioma y fomentardn buenas précticas de aprendizaje de idiomas descargando la aplicacién de
aprendizaje de espafiol exclusivas para realizar diariamente ejercicios de aprendizaje en linea, memoria
de palabras, examen de puntos de conocimiento y evaluacion de la calidad lingiiistica.

Asistencia diaria online: los estudiantes deben garantizar una hora diaria de aprendizaje en la
aplicacion cudl tienen que estudiar en la parte de aprendizaje.

Ejercicio diario: el Profesor base en el progreso y el contenido de la ensefanza, dirige a los alumnos
de la parte final de la aplicacién los temas relacionados con el aprendizaje en linea para garantizar que
los alumnos comprendan y comprendan mejor las dificultades y prioridades del aprendizaje.

Repaso de las clases pasadas: Los alumnos pueden aumentar la eficiencia del aprendizaje mediante
la aplicacién de la historia del aprendizaje, el examen de los hdbitos realizados, el repaso de los puntos
de conocimiento, la repeticién de los puntos débiles del aprendizaje de su propio idioma.

Tutoria online: los profesores tendrdn un horario semanal en linea para responder a las preguntas
de los estudiantes. Los alumnos pueden comunicarse con los profesores en linea a tiempo, segun el

horario publicado por los profesores asi que se puede solucionar los problemas y las duda como antes

posible.
Distribucion de
Semestre clase Anotacion suplementaria
60 min/clase
. Antes de usar, los profesores de JRT
2 educacidn van a forma el uso de aplicacién

1° semestre (desde el sexto o )

para permitir que los estudiantes pueden

semana) & [
utilizar habilmente.

22 semestre 85
3¢ semestre 85 .E)el.'ch diario, test de nivel _de idioma,

ejercicio de los puntos gramdticas, palabra
4° semestre 85 memoria, gestién de estudiantes, tutorfa

online, etc.

52 semestre 85
62 semestre 85
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CONSEJO DE GOBIERNO

FRANCISCO ALVAREZ ARROYO, SECRETARIO GENERAL DELA
UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA,

CERTIFICA:

Que en la sesion extraordinaria de Consejo de Gobierno de esta
Universidad celebrada en el Salon de Actos (12 planta) de la Escuela de
Ingenierias Industriales, (Badajoz), el dia 27 de junio de 2019, en el punto 5° del
orden del dia: Asuntos de tramite; 5.1.: "Convenios con otras Instituciones", se
tomo el siguiente acuerdo:

Aprobar el Convenio de Cooperacion Educativa entre la Universidad
de Extremadura (Espafia) y la Universidad de Educacion de Chongqing
(China) para la implantacion del Grado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos/ Calidad y Seguridad Alimentaria en la Universidad de
Educacién de Chongqing (China), en los términos que se recogen en la
documentacién del punto 5.1. C8 del orden del dia

De conformidad con lo previsto en el articulo 19.5 de la Ley 40/2015, de 1 de octubre, de Régimen
Juridico del Sector Publico, se hace constar que la presente certificaciéon se expide con anterioridad a
la aprobacién del Acta de la citada sesién de Consejo de Gobiemo.

Y para que conste y surta efectos, extiendo la presente, con el VV° B° del Sr.
Rector Magfco., en Caceres a 27 de junio de dos mil diecinueve.







